PITANJA ZA POLAGANJE PISMENOG I USMENOG ISPITA  ZA RADNO MJESTO : Kuhar

1. Koji su načini skladištenja hrane?
2. Kako djelimo vrste povrća?
3. Koje su vrste predjela?
4. Koja sredstva se koriste za dezinfekciju u kuhinji?
5. Što je HACCP sustav i zašto je važan u ugostiteljstvu? 
6. Koje su osnovne metode termičke obrade hrane? 
7. Objasnite razliku između kuhanja, pirjanja i pečenja. 
8.  Koje su osnovne vrste juha i po čemu se razlikuju? 
9. Kako se pravilno skladište meso, riba i mliječni proizvodi? 
10. Koje su osnovne majčinske umake (francuska kuhinja)? 
11. Koja su pravila osobne higijene kuhara? 
12. Kako se određuje stupanj pečenosti mesa? 
13. Koji su najčešći uzroci trovanja hranom i kako ih spriječiti? 
14. Što podrazumijeva pravilna organizacija rada u profesionalnoj kuhinji?
15. Koje su osnovne vrste noževa u kuhinji i za što se koriste? 
16. Što je fond (temeljac) i koje vrste fondova poznajete? 
17.  Kako se pravilno odmrzavaju smrznute namirnice? 
18. Koja je razlika između začina i začinskog bilja? 
19. Što znači blanširanje i kada se primjenjuje? 
20. Koje su karakteristike kvalitetne svježe ribe? 
21. Kako se priprema bešamel umak? 
22. Koje su osnovne vrste tijesta i za koja se jela koriste? 
23. Zašto je važno pravilno označavati i datirati namirnice u skladištu? 
24. Kako biste postupili ako tijekom rada primijetite da je neka namirnica pokvarena?
25. Kako se vrši postupak prijema u radni odnos na određeno i neodređeno vrijeme kod   pravnog lica?
26. Gdje poslodavac objavljuje javni oglas?
27. Koliko članova mora imati komisija za provođenje javnog oglasa za prijem radnika u radni odnos?
28. Šta je obavezna komisija da uradi prije provođenja konkursne procedure?
29. Na koji način kandidati dokazuju prioritet u zapošljavanju:
30. Gdje se objavljuju pitanja, lista propisa i literatura za polaganje usmenog i pismenog ispita?
31. [bookmark: _Hlk94345663]Prema Pravilniku o radu KJP „ZOI'84“ OCS d.o.o. Sarajevo u teže povrede radnih obaveza spada?
32. Prema Pravilniku o radu KJP „ZOI'84“ OCS d.o.o. Sarajevo u lakše povrede radnih obaveza spada?
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